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Nom	de	la	ferme	:	La	Ferme	à	Roulettes	

Nom	et	prénom	du	contact	:	TROGAN	Marie-Camille	

Site	:	www.facebook.com/lafermearoulettes	et	www.lafermearoulettes.fr		
Adresse	:	552	route	de	Mira,	24230	Saint-Vivien	(Périgord	Pourpre)	

Vidéo	de	présentation	:	https://www.youtube.com/watch?v=58M3SCxCYFI		

Productions	:	élevage	caprin	avec	transformation	fromagère	

Thèmes	des	visites	:	à	la	découverte	des	chèvres	et	de	la	fabrication	de	fromage	

Durée	:	½	journée	(horaires	adaptables	aux	contraintes	de	transport)	

Publics	accueillis	:	Cycle	1,	cycle	2,	cycle	3	avec	une	adaptation	du	niveau	technique	de	la	visite	en	
fonction	de	l’âge	et	du	niveau	de	compréhension/	des	connaissances	des	enfants	

Description	des	visites	:		
La	1ère	partie	de	visite	est	consacrée	aux	chèvres.	Leur	rencontre	dans	le	bâtiment	est	l’occasion	de	se	
pencher	sur	leurs	caractéristiques	physiques	et	physiologiques,	leurs	besoins,	le	mode	d’élevage	
pratiqué	à	la	ferme	à	roulettes	(pâturage,	chevreaux	élevés	sous	la	mère,	soins	préventifs	naturels,	
traite	à	la	main…).		
Une	démonstration	de	la	traite	permet	de	faire	le	lien	avec	le	lait	et	les	fromages.	(Les	enfants	
peuvent	ensuite	regarder	les	chèvres	repartir	au	pré.)	
La	transformation	est	présentée	de	façon	ludique	et	participative	avec	une	simulation	de	fabrication	
de	petits	fromages	frais,	à	l’aide	de	vrais	outils.	
Les	résidus	de	cette	transformation	(petit	lait)	sont	récupérés	pour	servir	de	base	au	repas	des	
cochons.	La	«	recette	»	est	réalisée	et	distribuée	par	les	enfants.	

NB	:	le	circuit	de	la	visite	est	sensiblement	le	même	pour	tous	les	niveaux.	Par	contre,	le	niveau	
d’explication	et	de	manipulation	diffère	en	fonction	(plus	sensoriel	pour	les	plus	petits,	plus	
technique	pour	les	plus	grands).	

Outils	pédagogiques	utilisés	:		

- Supports	d’observation	=	animaux	de	la	ferme,	prairies,	haies,	outils	de	productions	réels	
(stabulation	des	chèvres,	quai	de	traite,	…)	

- Boites	sensorielles	(vision,	touché,	odeur)	alimentation	
- Démonstration	de	la	traite	
- Kit	fabrication	de	fromages	(table	de	moulage,	moules,	présure,…)	
- Jeu	de	reconnaissance	fruits/légumes	de	saison	lors	du	nourrissage	des	cochons	

	

	

	

Bon à tirer 



Tarifs	:	150€	HT	par	groupe	pour	½	journée.	Un	à	deux	groupes	par	½	journée.	
Possibilité		de	pique-niquer	sur	place		dans	l’herbe	à	l’ombre,	ou	sous	la	grange	en	cas	de	mauvais	
temps.		

	

	

	

	

	

	

	


